Riviera del Garda Classico

Chiaretto. Dai vigneti a bacca rossa

su terra argillosa e calcarea, uve di Groppello,
Marzemino Sangiovese e Barbera, vinificate
in bianco dopo breve contatto con le bucce.

Fermentazione ed affinamento in acciaio.

SUOLO
argilloso calcareo

ETA MEDIA DELLE VIGNE
O(S) 25 anni

FERMENTAZIONE
o acciaio

AFFINAMENTO
o acciaio
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