
LU G A N A T R EC A M PA N E

TRECAMPANE

S U O LO

a rg i l l o s o  c a l c a re o

E TÀ M E D I A D E L L E  V I G N E

4 0  a n n i

F E R M E N TA Z I O N E

a c c i a i o

A F F I N A M E N TO

c e m e nto

Lugana

TreCampane. Selezione di uve da vigneti di 

oltre 40 anni di età, con radici profonde nel 

suolo argilloso calcareo. Pressatura soffice e 

fermentazione in acciaio a bassa temperatura. 

Affinamento su fecce fini mantenute in 

sospensione in serbatoi di cemento naturale 

non vetrificato per 10-12 mesi. Affinato in 

bo�iglia par almeno altri 6 mesi.

�.marangona.com  -  info@marangona.com  -  +39 030 919 379

Località Marangona, 1 - 25010 Pozzolengo (BS),  Ital ia


